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о6щественного контроля родителями совместно с коми ссией по питанию и
администрацией школь! за условиями организации питания детей о6унающихся в йБФ!
к€@!|| имени й.Ф.!|!амёнкова с.Больщая Рельня ./-!ьпсогорского района [аратовской
о6ласти>>.

Ёами, родителями школь! .|'!уценко йарией Филипповной и./.!едковой }(анной
йвановной, в присшствии предста вителя администрации мБоу школь| йохонько
8алентинь: Борисовнь!, ответственного 3а питание Фомичёвой €ветланьг 8ладимировнь! и
повара !авь:довой Александрь: Александровньп 6ь:ла проведена проверка школьной
столовой по контролю за качеством предоставления услуг питания' 3 ходе проверки бь:ло
установлено:

[]!кольная столовая имеет полньпй набор помещений и оборудования для
органи3ации питания детей.

[1роизводственнь!е помещения
технологического оборудования, на

используется.

оборудовань: необходимь:м количеством
момент проверки о6орудование исправно

!,олодильньпе камерь! исправнь!, оборудовань: внешними электроннь|ми
датчиками температурь:, функционируют, все холодильнь!е камерь! используются по
назначению.

Фрукть: хранятся в таре производителя на деревяннь!х поддонах в подсобном
помещении, перед поданей детям моются, согласно €ан!-!ин.

:' Б столовой варят компоть!, готовят салать| из свежих и отварнь:х овощей.
€овместного хранения продуктов персонала и продукции столовой _ не отмечено.
3 холодильнике хранятся 

'щ''",,* пробь: готовь|х 6людпосле 6ракеража готовой
продукции.

]4меются контрольнь|е весь| д', ,.'-' ивания 6люд' ,

Бесплатнь!е завтраки| для детей начальной школь!, помощник повара [!!ирокова
Блена !-ермановна.

Ф6еденнь:й зал столовой школь| оборудован 40 посадочнь!ми местами, в школе
о6унается 60 детей. |1з них 30 детей начальной школь! регулярно получают 6есплатнь:е
3автраки.

Ёа момент проверки о6едали учащиеся 1 _ 4 классов.

в присугствии персонала столовой произведено контрольное в3вешивание порций.
Ёедовеса порций не вь|явлено. ,{ети в основном ' съедалиобед полностью, замечаний по
качеству едь! не отмечено. Фтход продуктов составляет 2%о.

€анитарно-техническое состояние производственнь|х. помещени й _
удовлетворительное, поль[ и о6орудование чисть|е, бь:товь:х насекомь!х нет. 1[!усор
собирается и хранится в пластиковь:х контейнерах под крь!шкой, уборочньпй инвентарь



промаркир'''", хранится раздельно. €толово й посудьл и при6оров достаточноеколичество' замена испорченнь!х столовь:х приборов проводится вовремя' [1ерсонал
столовой имеет чистую санитарную одежду, ветоши для мь!тья поверхностей имеются в
достаточном количестве, дезинфицирующие средства имеются в достаточном количестве.
|-!омещения варочного цеха, моечной посудь! оборудовань: системами вь:тяжной
вентиляции' вентиляционное о6орудование функционирует. (ондиционирование воздуха
в производственнь!х помещениях и обеденном зале _ не предусмотрено.

[!редлагается админ истрации школь| и педагогам, ответственнь!м за питание:

\' Регулярно проводить среди детей и родителей разъяснительную работу онеобходимости горячего питания для детей в школе, проводить анкетирование по
удовлетворённости питанием.
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